
ENOTRAT TOR I A



V I N I  I N  M E S C I T A
B O L L I C I N E

CHARLES HEIDSIECK Brut Réeserv                                                  12€
(34% chardonnay 33% pinot nero 33% pinot meunier)

REVÌ Brut           6€
(100% chardonnay)

Serprino ALLA COSTIERA       4€
(100% glera)

B I A N C H I  F E R M I

“Cuvée Bianco 15 96” VOLPE PASINI      4€
(50% ribolla gialla 50% malvasia)

Terralba di Baone IL FILÒ DELLE VIGNE     5€
(40% chardonnay 30% riesling 30% tai)

HARAS DE PRIQUE Chardonnay Cile      4€

R O S S I

HARAS DE PRIQUE Hussonet 2019 Cile      4€
(100% cabernet sauvignon)

Cecilia di Baone IL FILÒ DELLE VIGNE     5€
(50% cabernet franc 50% cabernet souvignon)

SCHIOPETTO Riva Rossa 2018       6€  
(50% merlot, 50% cabernet s.) 



B O L L I C I N E

O L T R E P O P A V E S E

MONSUPELLO Cuvee Cà del Tava      65€
(60% pinot nero 20% chardonnay)

T R E N T O  D O C

REVÌ Brut           33€
(100% chardonnay)

REVÌ Dosaggio Zero        37€
(100% chardonnay)

A L T A  L A N G A

FONTANA FREDDA Hundred Sixty-Four 2013     38€
(100% pinot nero)

F R A N C I A

Insolite Extra Brut DENIS MEUNIER      40€
(100% chenin blanc)

SCHOENHEITZ Crémant d’Alsace Brut Nature 2014    40€
(100% pinot auxerrois)



V E N E T O

Prosecco brut BIANCA VIGNA       19€
(100% glera)

Serprino sui lieviti ALLA COSTIERA      19€
(100% glera)

Serprino ALLA COSTIERA       17€
(100%glera)

PIAN DELLE VETTE Mat’55 2010 Extra Brut     60€
(50% chardonnay, 50% pinot nero)      MG.   120€

PIAN DELLE VETTE Mat’55 2011 Extra Brut     57€
 (50% chardonnay, 50% pinot nero)      MG.   115€

PIAN DELLE VETTE Mat’55 2012 Brut      55€
 (50% chardonnay, 50% pinot nero)      MG.   110€

PIAN DELLE VETTE Mat’55 2013 Brut      50€
(50% chardonnay, 50% pinot nero)

PIAN DELLE VETTE Mat’55 2014 Extra Brut     47€
(50% chardonnay, 50% pinot nero)

PIAN DELLE VETTE Sacolet Frizzante      21€

FONGARO RISERVA PAS DOSE       55€
(100% durella)

VOLCANALIA maifermo 2015        30€
(100% garganega)

VOLCANALIA ambarabà sui lieviti      22€



C H A M P A G N E

CHARLES HEIDSIECK Brut Réeserve                       70€
(34% chardonnay 33% pinot nero 33% pinot meunier)

CHARLES HEIDSIECK Brut Réeserve Collector 200                75€
(34% chardonnay 33% pinot nero 33% pinot meunier)

CHARLES HEIDSIECK Brut Millèsimè 2013     150€
(59% pinot nero, 41% chardonnay) 

CHARLES HEIDSIECK Brut Rosè Millèsimè 2012    180€
(62% pinot nero, 38% chardonnay)

CHARLES HEIDSIECK Blanc Des Millenaires 2007    300€
(100% chardonnay)

CHARLES HEIDSIECK Brut Millésimeé Magnum 1989   1.200€
(33%chardonnay 33% pinot nero 33% pinot meunier)

PHILIPPE GILBERT  1er Cru Cuvée la Jolie Fillette    70€
(35%chardonnay 35% pinot nero 30% pinot meunier)

KRUG 170 edt         320€
(51% pinot Noir 38% chardonnay 11% pinot meunier)

RUINART Dom Ruinart 2010       320€
(100% chardonnay)

RUINART Rosè         95€
(45% chardonnay 55% pinot nero)

DOM PÉRIGNON Vintage 2010       240€
(50% pinot nero 50% chardonnay)



LAURENT PERRIER Cuvee Rose       90€
(100% pinot nero)

QUENARDEL ET FILS Réserve Brut      63€

E. BARNAUT Brut Nature “Selection” Grand Cru    58€
(85% pinot nero 15% chardonnay)

BRUNO PAILLARD N.P.U. 2008       360€

BRUNO PAILLARD assemblage 2013      120€

LAGACHE Brut “Cuvée Veuve Prévost” 2017     55€
(50% chardonnay 50% pinot nero)

MOUTARDIER Brut “Carte d’Or”       45€
(33%chardonnay 33% pinot nero 33% pinot meunier)

MOUTARDIER Rosé Brut “Cuvée Rosé”      50€
(80% meunier 20% chardonnay)

LABRUYE’RE “grand cru” blanc de noirs     120€ 
(100% pinot nero)

LABRUYE’RE “grand cru” Prologue      80€ 
(75% pinot nero 25% chardonnay)



POMMERY Brut Grand Cru ‘Royal’ 2008     90€
(50% pinot nero, 50% chardonnay)

POMMERY Brut Apanage        70€  
(40% Chardonnay, 30% Pinot nero, 30% Pinot meunier)

POMMERY CUVÉE LOUISE NATURE 2006     200€
(35% Pinot Noir, 65% Chardonnay)

POMMERY CUVÉE LOUISE NATURE 2002 magnum   420€
(33% Pinot Noir, 67% Chardonnay)

POMMERY CUVÉE LOUISE NATURE 2003 magnum   420€ 
(33% Pinot Noir, 67% Chardonnay)

POMMERY CUVÉE LOUISE NATURE 2004
POMMERY CUVÉE LOUISE BRUT 2004          cassetta 600€
POMMERY CUVÉE LOUISE ROSE BRUT 2004

PIERRE TRICHET brut nature premier cru     50€
(53 % Pinot Meunier, 24 % Pinot Noir and 23 % Chardonnay)

PIERRE TRICHET extra brut premier cru     50€
(53 % Pinot Meunier, 24 % Pinot Noir and 23 % Chardonnay)

PIERRE TRICHET Cuvee 1333 Brut Blanc De Blancs    80€



B I A N C H I  F E R M I

V E N E T O

Terralba di Baone IL FILÒ DELLE VIGNE     20€
(40% chardonnay 30% riesling 30% tai)

Garganuda Naked 2020                                                                                  22€
(100% garganega)

SUAVIA le Rive 2018        38€
(100% garganega)

Agnese ALLA COSTIERA macerato      28€ 
(100% garganega)

VOLCANALIA marameo 2019       20€
(100% garganega)

VOLCANALIA battibaleno macerato 2020     30€
(100% garganega)

S L O V E N I A

SIMICIC Ribolla Gialla Cru Selection 2020       42€ 

SIMICIC Chardonnay Opoka 2020        58€ 

L O I R A

Lumiere de Silex 2006 Chenin J. P. ROBINO     260€
(100% chenin blanc)



F R I U L I  V E N E Z I A  G I U L I A

SCHIOPETTO Ribolla gialla 2021       25€ 

SCHIOPETTO Friulano 2021       28€

SCHIOPETTO Pinot Grigio 2021       28€

SCHIOPETTO Pinot Bianco 2021      28€

SCHIOPETTO Sauvignon 2021       28€

SCHIOPETTO Friulano Mario Schiopetto 2021    70€

SCHIOPETTO Friulano Mario Schiopetto 2016-2017-2018   85€

A L S A Z I A 

Riesling HAPPY LEMON 2020       32€

Pinot Gris HUGEL         32€

T R E N T I N O

Gewurztraminer MADONNA DELLE VITTORIE    25€

P I E M O N T E

BORGOGNO langhe Riesling 2020       35€

P A N T E L L E R I A

 A’TARDIATA 2021 zibibbo        35€

 A’SIGURINA 2021 passito di pantelleria      60€



C A M P A N I A

MARSELLA Fiano di Avellino. DOCG 2014     54€

MARSELLA Fiano di Avellino. DOCG 2013     60€

MARSELLA Fiano di Avellino. DOCG 2012     64€

MARSELLA Fiano di Avellino. DOCG 2011     70€

MARSELLA Fiano di Avellino. DOCG 2010     74€

F R A N C I A  ( C h a r d o n n a y )

Chablis 1er Cru MONTEE DE TONNERR 2020                                           110€

DAMPT Chablis 2021        35€

DOM. Y & L VOCORET Chablis 1er Cru Forchaume    38€

Beaujolais Bl Cl.Rochebonne CHATEAU THIVIN    40€

MARC MOREY 2021 bourgone        70€

JOSEPH DROUHIN corton charlemagne 2020     550€

JOSEPH DROUHIN meursault 2020       120€



R O S S I

V E N E T O

Cecilia di Baone IL FILÒ DELLE VIGNE     23€
(50% cabernet franc 50% cabernet souvignon)

Borgo delle Casette IL FILÒ DELLE VIGNE      37€
(70% cabernet sauvignon 30% cabernet franc)

Casa del Merlo FILO DELLE VIGNE      48€
(100% merlot)

Pinot Nero 2017 VIGALTA        35€

Amarone Valpolicella BERTANI 2012      115€
(80% corvina veronese 20% rondinella)

Amarone Valpolicella BERTANI 2005      190€
(80% corvina veronese 20% rondinella)

Amarone Valpolicella BERTANI 2001      215€
(80% corvina veronese 20% rondinella)

F R I U L I  V E N E Z I A  G I U L I A

SCHIOPETTO Blumeri 2018       50€
(50% merolt 50% refosco)

SCHIOPETTO Riva Rossa 2018       38€  
(50% merlot, 50% cabernet s.) 



D O L O M I T I

PIAN DELLE VETTE Gamaret/Gnomè 2016     26€

PIAN DELLE VETT Teroldego 2017      28€

T R E N T O

SAN LEONARDO         130€
(60% cabernet sauvignon 30% carmenere 10% merlot)

U M B R I A

Pinot Nero della Sala 2020 ANTINORI      62€

P I E M O N T E

Barolo R56 2016 BRANDINI       70€
(100% nebbiolo)

Barolo R56 2015 BRANDINI       80€
(100% nebbiolo)

Barbera BRANDINI 2020        38€

Nebbiolo BRANDINI 2021        35€

Barolo BUSSIA SOPRANA 2017         80€
(100% nebbiolo)

Barolo Perno 2015 CASCINA DEL MONASTERO    70€
(100% nebbiolo)



T O S C A N A

Guado Al Tasso 2020 ANTINORI       160€
(60% cabernet sauvignon 30% cabernet franc 10% merlot)

Biserno TENUTA CAPO DI SASSO 2019     165€
(32% cabernet f. 30% merlot 32% cabernet s. 6% petit verdot)

Biserno TENUTA CAPO DI SASSO 2015 Magnum 1,5L   360€
(32% cabernet f. 30% merlot 32% cabernet s. 6% petit verdot)

FATTORIA DEI BARBI Brunello di Montalcino “Colombini” 2017  50€
(100% sangiovese)

FATTORIA DEI BARBI Brunello di Montalcino Riserva 2015  80€
(100% sangiovese)

BALDETTI “Crano” Cortona 2013      43€
(100% syrah)

BALDETTI “Crano” Cortona 2018      35€
(100% syrah)

BALDETTI “Arenite” Riserva Cortona 2017     60€
(100% syrah)

Il Bruciato Bolgheri ANTINORI        35€
(38% cabernet s. 22% cabernet s 19% merlot. 15% syrah 6% petit verdot)

Le Cinciole CHINTI CLASSICO 2018      40€ 

PIAN DELLE VIGNE ANTINORI 1995 brunello di montalcino   100€ 



FRESCOBALDI Castel Giocondo brunello di montalcino 2017  60€
(100% sangiovese)

FRESCOBALDI Castel Giocondo brunello di montalcino 2005    

FRESCOBALDI Castel Giocondo brunello di montalcino 2006 casseta 240€

FRESCOBALDI Castel Giocondo brunello di montalcino 2007

S I C I L I A

Mukè 2021 VITEADOVEST                                                                          35€
(100% Cabernet Sauvignon)

G A L I Z I A

BASTARDA FEDELLOS DO COUTO      70€
(100% trousseau)

Peixes De Strada FEDELLOS DO COUTO     35€

M A D I R A N

DOMAINES BRUMONT le pinot noir de bouscassé    270€
(100% pinot nero)
    
L O I R A

Camille 2013 Pineau D’Aunis J.P. ROBINOT     270€
(100% pineau d’aunis)

C I L E

HARAS DE PRIQUE Hussonet 2019      24€
(100% cabernet sauvignon)



B O R G O G N A

GIRARDIN Cuvee Saint Vincent       42€
(100% pinot nero)

ROSSIGNOL Pernand Vergelesses Fichots 2018 1er Cru   80€
(100% pinot nero)

Santenay R. Les Gravieres 2020 JEAN-MARC VINCENT   120€
(100% pinot nero)

DOMAINE LAMY Pillot Chassagne-Montrachet ‘Champs de Morgeot’ 80€
(100% pinot nero)

JOSEPH DROUHIN gevrey chambertin 2017     105€ 
(100% pinot nero)



B O R D E A U X

Château Les Ormes de Pez 2019 ST ESTEPHE    60€
(50% merlot 40% cabernet s. 7% cabernet f. 3% petit verdot)

Château Gazin 2019 - Pomerol AOP      165€
(3% cabernet franc 90% merlot 7% cabernet souvignon)

Château Daugay 2017        55€
(80% merlot 20% cabernet souvignon)   

Château Montus Rouge 2016       65€
(80% tannat 20% cabernet souvignon)

Château La Gaffelière 2016 Magnum      330€ 
(70% merlot 30% cabernet souvignon)

Château Kirwan 2018        105€
(29% merlot 43% cabernet s. 15% cabernet f. 13% petit verdot)     

Brouilly Reverdon 2021 CHATEAU THIVIN     32€
(100% gamay) 

Château batailley PAUILLAC 2018      180€
(25% merlot, 3% cabernet f., 70% cabernet s., 2% petit verdot)

Château trotte vieille SANT-EMILION 1er Cru    200€
( 49% merlot,46% cabernet franc,5% cabrenet s.)   



R O S A T I
V E N E T O

Bakari confondo BAKARI                                                                                 18€
(100% corvina)    

A B R U Z Z O

Senza Niente Cerasuolo D’Abruzzo 2021                                                        27€
(100% Montepulciano)

P U G L I A

Calafuria TOMARESCA 2022          20€
(100% negroamaro)

Calafuria TOMARESCA 2022 Magnum         42€
(100% negroamaro)

Furia di Calafuria TOMARESCA 2022         35€
(100% negroamaro)



CORAVIN
UN NUOVO SISTEMA

PER FARE MESCITA DI ANNATE VECCHIE
E DI ALTRI VINI PREGIATI

PER I VINI DI QUESTO MESE 
CHIEDERE AL SOMMELIER


